
SALADAS

Salpicão de Frango e Peito de
Peru
(Cebola, pimentões coloridos,
presunto, maçã, salsa, peito de
peru, frango desfiado, maionese e
azeite)
Salada Coleslaw
(Repolho branco, repolho roxo,
cenoura ralada, mostarda Dijon,
vinagre de maçã, maionese, azeite
e uvas-passas)
Salada Caprese
(Tomate, muçarela de búfala,
manjericão, molho pesto, azeite e
lascas de azeitona preta)
Melanzane de Berinjela e
Abobrinha
(Berinjela, abobrinha, queijo minas,
orégano, creme de leite e salmão
defumado)
Salada de Grão-de-Bico com
Bacalhau
(Bacalhau desfiado, cebola roxa e
azeitonas pretas)
Terrine de Gorgonzola com
Damasco
(Gorgonzola, cream cheese,
damasco, mel e nozes)
Salada Niçoise
(Cenoura, batata, vagem, ovos,
atum, cebola, pimentões
coloridos, azeitonas e tomate)
Salada Caesar
(Alface romana, frango grelhado,
croutons e molho Caesar)
Salada de Camarão com Manga e
Gengibre
(Camarões, manga fresca, mix de
folhas, gengibre fresco, cebola
roxa, tomate-cereja e vinagrete
cítrico)
Tartare de Salmão com Creme de
Avocado
(Salmão fresco, creme de
avocado, cebola roxa, tomate-
cereja, mostarda Dijon, cebolinha,
azeite
defumado e alcaparras)

MESA DE FRIOS

QUEIJOS:
Brie
Gouda
Provolone
Gorgonzola
Grana Padano

CHARCUTARIA:
Salame Italiano
Peito de Peru
Mortadela Italiana Apimentada
Presunto de Parma
Pepperoni

MESA DE ANTEPASTOS
Castanhas
Nozes
Pêssegos Secos
Figos Secos
Ameixas Secas
Pistache
Pães Variados
Pastas Variadas
Caponata de Berinjela

ESTAÇÃO NATALINA DE
CARNES
Tender ao Molho de Melaço e
Pêssegos
Peru Assado à Califórnia com
Frutas Glaceadas
Carré de Cordeiro ao Molho de
Mirtilo
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PRATOS QUENTES

Medalhões de Filé-Mignon em
Crosta de Nozes
Filé de Frango Recheado ao
Molho de Pimenta-Rosa
Filé de Peixe ao Molho de
Camarão
Ballotine de Frango Recheada
com Nozes e Espinafre ao
Molho Reduzido de Laranja e
Pimenta-
Rosa
Paella de Frutos do Mar
Risoto de Cogumelos Frescos e
Parmesão
(Opção vegetariana)

GUARNIÇÕES
Arroz Branco
Arroz Natalino com Castanhas,
Damasco e Uvas-passas
Batatas Duchesse
Legumes Assados ao Forno
Farofa Natalina
Cuscuz Marroquino com Frutas
Secas e Castanhas
Purê de Mandioquinha com
Parmesão

SHOW COOKING
Salmão Grelhado ao Azeite
Defumado
Picanha Suína Grelhada na
Manteiga de Ervas

ESTAÇÃO DE MASSAS

MASSAS:
Fettuccine
Talharim
Capeletti

MOLHOS:
Quatro Queijos
Pomodorini
Pesto
Molho Cremoso de Funghi
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MESA DE SOBREMESAS
NATALINAS

Rabanada Tradicional
Torta de Nozes
Cheesecake de Frutas
Vermelhas
Pavê de Chocolate
Mousse de Maracujá
Panetone Artesanal
Chocotone Artesanal
Frutas Frescas Laminadas
Verrines Natalinas
Pudim de Leite Condensado
Torta Alemã

MESA DE FRUTAS TROPICAIS
E NATALINAS
Abacaxi
Melão
Melancia
Manga
Mamão
Uvas
Morangos
Kiwi
Figos
Ameixas
Frutas secas variadas

BEBIDAS

ALL INCLUSIVE
Todas as bebidas que fazem
parte do pacote

BEBIDAS
Refrigerantes
Água com e sem Gás
Sucos
Espumante incluso somente
para hora do brinde
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